La

COMPANIA

Antes de convertirse en un grupo empresarial consolidado, GRUPO DANI nacié como un
negocio familiar que ha sabido adaptarse a las tendencias del mercado.

Dani ha evolucionado de ser representante de especias y conservas hasta convertirse en
productor, fabricante y distribuidor de sus productos, y consolidarse como una destacada
empresa de especias, conservas y productos congelados presente en 46 paises.

The
COMPANY

Before becoming a consolidated business DANI GROUP was born as a family business that has
adapted to market trends.

Dani has evolved from being a representative of spices, canned foods and frozen products to
become a producer, manufacturer and distributor of its products, and to establish itself as a
leading company present in 46 countries.

Un
MERCADO MUNDIAL

En 1946, Daniel Sdnchez Simén se inicid como representante de especias y conservas y desde
entonces fue buscando la mejor materia prima para llevarla a cada mesa, a cada plato.

Con el paso de los afos, el negocio familiar se fue convirtiendo en un gran grupo empresarial que
se abria al mundo y fue en Chile donde encontré algunos de los mejores productos para exportar al
mundo y ahi naci6 PESQUERA CATALUNYA Ltda. Méas de medio siglo més tarde, y gracias al trabajo
constante, miles de productos locales llegan a las mesas de 46 paises a lo largo del mundo.

A
WORLD MARKET

In 1946, Daniel Sanchez Simdn began as a representative of spices and canned foods. Since then
he was looking for the best raw materials to bring to each table, to each dish.

Over the years, the family business was becoming a big business group that opened to the world
and it was in Chile where he found some of the best products for export to the world, that's where
PESQUERA CATALUNYA Ltda. was born. Over half a century later, and thanks to the hard work,

thousands of local products reach the tables of 46 countries throughout the world.

Exportacion de productos congelados desde Chile
Exports of frozen seafood from Chile
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Nuestra

PLANTA DE
PROCESAMIENTO

Ubicada en Ancud, isla de Chiloé, uno de los
parajes mejor conservados del planeta y con las
aguas mas puras del mundo, nuestra planta de
procesamiento recibe la mejor materia prima que
llega directamente de las aguas del mar de Chiloé
para pasar por precisos controles de calidad.

A lo largo de mas de 25 afos, nuestra planta de
procesamiento ha crecido en capacidad productiva
para abastecer nuevos mercados y mejorar sus
procesos. El desarrollo y progreso de la actividad
nos ha llevado a iniciar la produccién y venta de
productos congelados y de conservas a escala
nacional e internacional.

our PROCESING
PLANT

Located in Ancud, Chiloe Island, is one of the
best preserved places on the planet and with the
purest water in the world, our processing plant
receives the best raw materials coming directly
from the Sea of Chiloé to pass through precise
quality controls.

Fort the last 25 years, our processing plant has
increased its capacity to supply new markets and
improve our internal processes. The evolution of
our activity has led us to produce frozen and canned
food and to sell it nationally and internationally.

Ancud

Nuestros

CULTIVOS Y
BANCOS NATURALES

El primer paso para garantizar la calidad de un producto pasa por obtener la mejor materia prima.
Los mejillones, almejas, machas y navajuelas se recogen de parajes naturales Unicos en el mundo.

Nuestro cultivo propio de mejillén con denominacion de origen Patagonia Mussels se obtiene en un
espacio natural reconocido por la calidad y pureza de sus frias aguas y libres de contaminacion.
Las almejas, machas y navajuelas se recogen en bancos naturales del privilegiado habitat chileno.

our FARMS AND
NATURAL BANCS

The first step to ensure the quality of a product passes to obtain the best raw material.
Mussels, clams, pink clams and razor clams are collected from unique natural areas in the world.

The first step to ensure the product quality is to use the ingredients: mussels, clams, pink clams and

razor clams are collected from unique natural landscapes.
DANI




Conservas
LA CALIDAD PERMANENTE

Las conservas aportan valor con la preservacion de alimentos manteniendo calidad, sabor y
valor nutricional.

El valor de las conservas es el resultado de un proceso cuidado al detalle. Los productos se envasan
en su mejor momento de maduracién y calidad nutritiva. El proceso de elaboracién no modifica
la naturaleza de las proteinas, los lipidos o los glicidos y mantienen las cualidades nutricionales
de los alimentos.

Canned food
THE PERMANENT QUALITY

Canned foods add value to the preservation of maintaining food quality, taste and nutritional
value.

The value of our canned food is the result of a careful detailed process. The products are packaged
at their best ripening and nutritional quality. The process does not change the nature of proteins,
lipids and carbohydrates and maintain the nutritional qualities of food.

Almejas Mejillones
Baby clams Mussels

Tacos de calamar Navajas
Jumbo Squid Razor clams

Picadillo de Mariscos
Chopped Seafood mix

Navajuelas Surtido de Mariscos
Baby razor clams Seafood mix

) ) ) Cajas/palet Cajas/pa/et EUR
Producto Formato | Pesoneto(g) | Pesoescurrido(g) | Unid/Caja | goyes/Pallet Boxes/pallet
Product Format Net weight | Drained weight (g) | Units/Box 1200x1000 1200x800
RO-120 111 63 24 168 144
Almejas al natural RO-200 190 100 24 165 112
Baby clams in brine RO-425 425 213 24 75 60
RO-454 425 213 24 88 70
RO-120 111 63 24 168 144
Mejillones en aceite RO-200 190 100 24 165 112
Mussels in oil RO-425 425 213 24 75 60
RO-454 425 213 24 88 70
RO-120 111 63 24 168 144
Mejillones al natural RO-200 190 100 24 165 112
Mussels in brine RO-425 425 213 24 75 60
RO-454 425 213 24 88 70
Mejillones en salsa picante RO-200 190 100 24 165 112
" J o P RO-425 425 213 24 75 60
ussels in spicy sauce RO-454 425 213 24 88 70
; RO-200 190 100 24 165 112
SMejlllioge,\; ahur;nados RO-425 425 213 24 75 60
moked Mussels
RO-454 425 213 24 88 70
Mejillones en escabeche
. ) RO-120 11 69 24 168 144
Mussels in Spanish sauce
RO-120 111 63 24 168 144
Machas al natural RO-200 190 100 24 165 112
Pink Clams in brine RO-425 425 213 24 75 60
RO-454 425 213 24 88 70
. . ) - 100
Picadillo de Mariscos en aceite Eg igg 1:2 3 z: 17655 16102
Chopped seafood mix in oil .
RO-454 425 213 24 88 70
- . RO-200 190 100 24 165 112
Picadillo de Mariscos al natural
Chopped seafood mix in brine RO-425 425 213 24 75 60
PP RO-454 425 213 24 88 70
) ) . RO-200 190 100 24 165
Surtido de Mariscos en aceite 112
Seafood mixin o RO-425 425 213 24 75 60
RO-454 425 213 24 88 70
' ) RO-200 190 100 24 165 112
gur?doddne1 I!\):l?:;c:: al natural RO-425 425 213 2 75 60
eatoo € RO-454 425 213 24 88 70
Navajuelas al natural RO-120 111 63 24 168 144
Baby Razor Clams in brine RO-200 190 100 24 165 112
Navajas al natural
) S RO-120 1M1 63 24 168 144
Razor Clams in brine
Tacos de callamar en z?celt‘e S " o8 . T .
Jumbo Squid chunks in oil
Tacos de ca.lamaralajllllo . RO120 1 68 " 168 144
Jumbo Squid chunks in garlic sauce
Tacos de callamaren s.alsa G.alllega RO-120 " o8 " 168 144
Jumbo Squid chunks in Galician sauce
RO-120
RO-200

PESQUERA CATALUNYA Ltda. produce y envasa para numerosas marcas del mercado,

permitiendo personalizar el producto para cada cliente.

PESQUERA CATALUNYA Ltda. produces and packages for many brands in the market,

allowing products customization for each customer.



Congelados
PRESERVANDO LA CALIDAD

El proceso de congelacién permite que la mejor materia prima del planeta llegue al consumidor
final en perfectas condiciones de sabor, calidad y nutricion.

El constante perfeccionamiento de las técnicas de congelacion permite que los productos lleguen
con total garantia de, seguridad, calidad y nutricion a cualquier lugar del mundo. El objetivo de
Pesquera Catalunya es que el alimento congelado conserve su valor nutricional, sabor y apariencia
hasta el momento de su consumo.

Froozen food
LASTING QUALITY

The freezing process allows the best raw materials of the planet to reach the final consumer in
perfect taste, quality and nutrition.

The constant improvement of freezing techniques allows products to reach consumers anywhere
in the world with full warranty, safety, quality and nutrition. The aim of Pesquera Catalunya is
that the frozen food retains its nutritional value, flavor and appearance until the time of
consumption.

*Caja Master

*Bulk Packing
Producto Calibre Peso bruto (kg) Peso escurrido(kg)
Product Size Net weight Drained weight
100/200
Mejilllon carne cocido IQF 200/300 10 .
Cooked mussel meat IQF 300/500
500/800
40/60
Mejillon media concha cocido IQF 60/90 5 81
Cooked Half shell mussel IQF 90/100 '
80/100
Almeja Juliana Cruda IQF —— 12 12
Whole raw baby clam IQF
Almeja Juliana Carne IQF 1(?38//11280 9 8.1
Baby Clam meat IQF 1200/up
Navajuela Cocida IQF s/c 5 81
Cooked Baby Razor clam 1QF
Navaja cocida IQF
Cooked razor clam IQF s/c g 81
Pulpo entero crudo 10001500
1500/2000 20 20
Raw Octopus Block 2000/up
2/4
4/6
Loco crudo IQF 6/8
. 20 20
Raw Chilean abalone IQF 8/10
10/12
13/15
600/800
800/1000
Centolla Cocida IQF 1000/1200
Cooked King Crab IQF 1200/1400 12 12
1400/1600
1600/1800
1800/up
600/800
800/1000
Centolla Cruda IQF 100071200
Raw King Crab IQF 120071400 12 12
1400/1600
1600/1800
1800/up

*Caja Master
*Bulk Packing
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Peso Bolsa: desde 2509 a 1kg
Reatail Weigh: from 250g to Tkg
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PESQUERA CATALUNYA Ltda.
Ruta 5 sur, Km 3 s/n Ancud, Chiloé.

Tel. Chile +56652620550
Email: info@catalunya.cl
Tel. Espafa +34 937 540 700
Email: conservas@dani.es
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La
CALIDAD

Acreditados con el certificado IFS Food, nos regimos por estandares internacionales que garantizan
la calidad de nuestros productos.

El sello IFS Food garantiza la calidad de la marca, y al mismo tiempo ayuda a cumplir con todos
los requisitos de seguridad. IFS aplica normas comunes de auditoria internacionalmente aceptadas,
a fin de mejorar continuamente la seguridad de los consumidores.

The

QUALITY

We are accredited with the IFS Food certificate; we abide by international standards that
guarantee the quality of our products

IFS Food stamp guarantees the quality of the brand, while helping to meet all safety requirements.
IFS applies common standards of internationally accepted audit in order to continuously improve the
safety of consumers.

sIFS
L
Food Certificado de calidad.
Quality certification.

e MEDIO

AMBIENTE

La sostenibilidad es la clave para el futuro, de ahi
la necesidad de aplicar politicas medioambientales
comprometidas como el certificado Friend of the
Sea y la transformacion de residuos sélidos en
abono natural. Cumplir los requisitos de sosteni-
bilidad aseguran al mismo tiempo la calidad y
naturalidad de los productos.

El sello Friends of the Sea es garantia de calidad y
sostenibilidad. El programa de certificacion incluye
la adopcidn de métodos de pesca selectivos,
la reduccién del impacto sobre los ecosistemas
y la gestidn con el méximo rendimiento sostenible.
La certificacion también asegura altos estandares
de calidad en términos de eficiencia energética
y responsabilidad social.

Por otro lado, los grandes volumenes de residuos
sélidos (conchas, fundamentalmente) generados
en el proceso productivo son transformados en
Carbonato Calcico, para que sirva como abono
natural para la tierra.

©

Certificado de sostenibilidad.
Sustainability certification.

The
ENVIRONMENT

Sustainability is the key to the future, hence the
need for applying environmental policies such as
the Friend of the Sea and the conversion of solid
waste into natural fertilizer certification. Meeting
sustainability requirements while ensuring quality
and naturalness of products.

The Friends of the Sea seal is a guarantee of
quality and sustainability. The certification
program includes the adoption of selective
fishing methods, reducing the impact on
ecosystems and management with maximum
sustainable yield.

This certification also ensures high quality
standards in terms of energy efficiency and
social responsibility. On the other hand,
large volumes of solid waste (shells, mainly)
generated in the production process are
transformed into calcium carbonate, to serve
as a natural fertilizer for the land.



